Moette cuisine, nos otigines

« Mata », %wb 51;?//@1;/{/6 <<%Zf@?@» en ataméen, vous invite a decouvivie
0/@5’ mets t%m;%a/@g’ 6/@ la ?@5’15/&04/{/04/’0[/@ a/ffy/&a-a%@&fé@mm@. Veows
trouverez chez « Mata » la variété, ba chaleatr et le ?o/o?/é exquis des
sp ccialités traditionnelles es Vo’//@y@f ass y/&@—o%a//é@//w /Defw%é:f dans
les m/a/n/éa,?rz/@ﬁ inaccessibles o/@ la /’Vééﬁa/a otamie @/Mf&%w@. T cl, les
P@a&ﬂoétﬁ /@@55’ 6/@ la tevre Sont é/m///bf/@@még’ avec p@fﬂm@ en /@5’ /ﬂ/a/%’
Savoeutewx et 0/@'/{/01/@&0;0 %o(/i/ vews encliantevont les /Da//bi/u/@ﬁ « Mata »,
c'est une @;o/bé/&i/@//boe culinaite fors du temps et extiactdinaiie qui

/bou;K@ ses wvacines dans CHAistoite /o&ounw%émmw des 74/55%%“
@%@/o/é@n& .

Bonne 0/@/?0(/5’(5@1%@”/,

‘ O.' @mata.attainville n Restaurant MATA




« LE MATA
Passion, goyave, orange, citron
et grenadine

« VIRGIN MOJITO
Eau gazeuse, sirop de sucre de
canne, menthe et citron vert
(classique, fraise, passion ou kiwi)

« FEKA
Ananas, mangue, citron vert,
sirop de citron

« TEQUILA SUNRISE

9

Tequila, jus d'orange et grenadine

« BACARDI MOJITO

Rhum Bacardi, eau gazeuse, sirop

de sucre de canne, menthe et
citron vert
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(classique, fraise, passion ou kiwi)

« MATA RHUM
Rhum, passion, goyave, orange,
citron et grenadine

« FEKA VODKA
Vodka, ananas, mangue, citron
vert, sirop de citron

SUPER BOCK 25CL

HEINEKEN 25CL

DESPERADOS 33CL

LEFFE 33CL

5.5

« RICARD (4CL)
« MARTINI ROUGE /7 BLANC (4CL)

« CHIVAS (4CL)
« JACK DANIEL'S (4CL)

« KIR
« KIR ROYAL

« COUPE DE CHAMPAGNE

« YENI RAKI (4CL)
(37.5CL) 40 €
BOUTEILLE 65 €

« TEKIRDAG GOLD (4CL)

(37.5CL) 45 €
BOUTEILLE g0 €
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N

« ARAX VODKA ARMENIENNE (4CL) 7.5

« GREY GOOSE VODKA (4CL)

. EVIAN (1L) 6 / (33CL) 3.5

« SAN PELLEGRINO (1L) 6 7/ (33CL) 3.5

. 25 CL 3.9
ORANGINA, SCHWEPPES AGRUM, ICE
TEA PECHE, JUS D'ORANGE, ABRICOT,
MULTI-FRUITS

+ 33CL 3.9
COCA COLA, ZERO, SPRITE

« DAWE
(Boisson a base de yaourt
traditionnel maison)

(1L) 8
(33CL) 3.5
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PLATEAU HANNIYA (PLATEAU FROID)
e Purée de pois chiches
« Tomates emincées
« caviar d'aubergines

PLATEAU MATA (PLATEAU CHAUD)

« Ketlatas
(Chaussons a base de semoule fourrés a la viande hachée de boeuf et aux léegumes)

» Beureks
(Roulés au fromage)

« Lahmacun
(Viande hachée de boeuf a la sauce tomate sur un pain traditionnel fait maison)

« Kadekta

(Pain maison fourré au fromage)

« TLOHRE (Soupe de lentilles corail accompagné d'un pain
tarditionnel fait maison)

« MADIRA (Soupe a base de yaourt maison, blé et menthe)

« DJADJIK (Yaourt maison et concombre, accompagné de pain
traditionnel fait maison)

« TABOULE ROUGE (Semoule, concentré de tomates, oignons,
persil, poivrons, cornichons, citron)

- SALADE CRETOISE (Salade mixte, fromage, tomates, olives,
oignons rouges, concombres)

« SALADE KETLATAS (Salade mixte, olives,
accompagnéee de Ketlatas)

« SALADE BEUREKS (Salade mixte, Beureks, tomates, pommes,
noix et miel)

« SALADE QALYA (Salade mixte, légumes grillés, éminces de
viandes de boeuf et agneau froides)



« BALOLA "boeuf" ou "poulet” ou "végétarien”
Viande hachée de boeuf ou émincé de poulet mariné ou
végeétarien, poivrons et oignons grillés, creme fraiche, fromage,
enroulés d'un pain traditionnel grillé fait maison

« MATFOUNIYE
Viande d'agneau et haricots blancs dans leur sauce tomate

+ APRAKHES & GRILLADES
Roulés de feuilles de vigne farcies de riz a la sauce tomate et
légumes émincés, accompagnés de brochettes de poulet mariné
ou boeuf ou Adana (ou agneau +3€)

« QACHQA & GRILLADES
Mijoté de mais facon grand-mere, accompagné de brochettes de
poulet mariné ou boeuf ou Adana ou (agneau +3€)

« TASTA D'MATFOUNIYE
Viande hachée de boeuf enroulée de léegumes, cuite au four

« ASSIETTE DECOUVERTE

o Aprakhés (Roulés de feuilles de vigne farcies de riz a la
sauce tomate et légumes éminceés)

o Qachqga (Mijoté de mais facon grand-mere)

o Tasta d'Matfouniyé (Viande hachée de boeuf enroulée de
légumes, cuite au four)
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« BROCHETTES DE POULET MARINE 14

« BROCHETTES DE BOEUF 15
« BROCHETTES ADANA (Viande hachée de boeuf épicee) 15
« BROCHETTES D'AGNEAU 17
« COTELETTES D'AGNEAU 17
« ENTRECOTE 19
« ASSIETTE MIXTE (2 personnes) 39

o Brochettes de poulet mariné
o Brochettes de boeuf
o Brochettes Adana (Viande hachée de boeuf épicée)

o 2 Accompagnements au choix par personne

« PAVE DE SAUMON 17
RIZ « SAUCE POIVRE
RONDELLES DE POMME DE TERRE FRITES . SAUCE CREME
LEGUMES POELES « MASTA (YAOURT TRADITIONNEL
SALADE MAISON)

SAVER (BLE CONCASSE) « SAUCE TOMATE EPICE MAISON



« BAKLAWA

Feuilletés aux pistaches et noix accompagnés d'un yaourt

traditionnel fait maison

« GUERDO

Riz au lait traditionnel, sirop fait maison et beurre fondu

« KUNEFE

Fromage fondu entre deux couches de cheveux d'anges au sirop

TARTE AUX POMMES

« CAFE OU THE GOURMAND

« COUPE DE GLACE

o 2 BOULES
o 3 BOULES

SALADE DE FRUITS FRAIS

7.5

4.5
5.5

Parfums: Vanille, chocolat, coco, caramel, pistache, fraise, framboise,

passion, mangue, citron

« LEKHMA, GUEPTA, TCHAE
o Pain fait maison, fromage traditionnel des montagnes, thé noir

CAFE

DECA

ALLONGE

THE / INFUSION
THE TRADITIONNEL

2.5
2.5

COGNAC (4CL) 5
GET 27/31 (4CL) 5
LIMONCELLO (4CL) 5
BAILEY'S (4CL) 5
CALVADOS (4CL) 5
FRUTAGNAC ABRICOT (4CL) 5
NIERO BLACK ARMENIEN (4CL) 7



RIZ + MATFOUNIYE + 1 VERRE (JUS D'ORANGE, COCA,
ICE TEA) + POM'POTES OU GLACE

STEAK HACHE MAISON + FRITES + 1 VERRE (JUS
D'ORANGE, COCA, ICE TEA) + POM'POTES OU 1 BOULE
DE GLACE

ENTREE+PLAT OU PLAT+DESSERT

DJADIJIK (Yaourt maison et concombre)

SALADE CRETOISE (Salade mixte, fromage, tomates, olives, oignons
rouges, concombres)

TABOULE ROUGE (Semoule, concentré de tomates, oignons, persil,
poivrons, cornichons, citron)

TLOHRE (Soupe de lentilles corail)

GRILLADE AU CHOIX (BROCHETTES DE POULET MARINE OU
BROCHETTES DE BOEUF OU ADANA)

APRAKHES (Roulés de feuilles de vigne farcies de riz a la sauce tomate
et léegumes émincés, accompagnés de salade)

MATFOUNIYE (Viande d'agneau et haricots blancs dans leur sauce
tomate, accompagné de riz)

BALOLA (boeuf, poulet ou végétarien) (Viande hachée de boeuf ou
eminceé de poulet mariné ou végeétarien, poivrons et oignons grillés,
creme fraiche, fromage, enroulés d'un pain traditionnel grillé fait
maison, accompagné de salade)

Baklawa (Feuilletés aux pistaches et noix accompagnés d'un yaourt
traditionnel fait maison)

Tarte aux pommes

Glace 2 boules (Vanille, chocolat, coco, caramel, pistache, fraise, ...)



Merlot, Roche Mazet - IGP PAYS D'OC

Cote du Rhone, Cuvée Prestige - AOP COTEAUX DU RHONE
ROUGE

Saint Nicolas de Bourgueil, Domaine du Cédre - AOC SAINT-
NICOLAS DE BOURGUEIL ROUGE

Garoun, Haghtanak - Vin Rouge Armenien

Saint Emilion, Chateau Vieux Clos - AOP SAINT EMILION ROUGE
GRAND CRU CONTROLE

Karas, Vin Rouge Armeénien

Chardonnay, Maison Louis Vergons - IGP PAYS D'OC BLANC

Garoun, Kangoun - Vin Blanc Armeénien

Karas, Vin Blanc Armeénien

Terre de Berne, AOC COTES DE PROVENCE - VINS PROVENCE

Brise Marine, IGP MEDITERRANEE VINS DE PAYS REGION
PROVENCE

Terre Nobles, AOC COTES DE PROVENCE ROSE
Garoun, Kakhet - Vin Rosé Armeénien

Terre de Berne, AOC COTES DE PROVENCE - VINS PROVENCE

Veuve Pelletier Brut

Ruinard Brut
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